您好～不好意思！煩請轉交採購人員！

☆育遠企業☆ 一元水餃本舖！
	會員編號:                                  一  元  水  餃  本  舖  訂 購 單

	訂購日期：　 □自送□宅配□已匯款 帳號後五碼________□貨到付款(加30元手續費)
希望到達日：　　　□上午　□下午　(產品皆為100元)

	備註:

	品
項
	高麗菜
水餃
(1包100粒)

煮、煎、蒸
	韮菜
水餃
(1包100粒)
煮、煎、蒸
	手工水餃

高麗菜

(1包50粒)

煮
	手工水餃

韭菜

(1包50粒)

煮
	麻辣

水餃

(1包50粒)

煮
	海鮮

水餃

(1包40粒)

煮
	素

水餃

(1包70粒)
煮、煎、蒸
	

	數量
	 
	 
	 
	 
	
	
	
	

	品
項
	鍋貼
 
(1包50粒)
煎、蒸
	生煎包
 
(1包50粒) 
煎
	頂級湯包
 
(1包約35粒)蒸
	原味
蔥抓餅
(1包10片)
煎
	翡翠
蔥抓餅
(1包10片)
煎
	全麥香椿

抓餅

(1包7片)

煎
	全麥海苔

抓餅

(1包7片)

煎
	香蔥

蛋餅皮

(1包25片)

煎

	數量
	
	
	
	
	
	
	 
	

	品
項
	夏威夷

披薩

(1包3片)

(2大1小)

烤
	總匯

披薩

(1包3片)

(2大1小)

烤
	紅豆
煎餅
(1包6片)
煎
	地瓜
煎餅
(1包6片)
煎、烤
	皇家

奶皇包

(1包10粒)

蒸
	貴族

芝麻包

(1包10粒)

蒸
	
	

	數量
	
	
	
	
	
	
	
	

	寄件地址
	聯絡人
	電話

	 
	    
	 

	烹調
方式
	煮： 水滾後放入轉小火慢滾至浮上水面即可，約5分鐘。(無需加第二次水)
煎： 先倒入少許油再擺放食品，之後再倒入食品高度的4分之1水量，蓋鍋蓋至水收乾即可，約10分鐘，(無需翻面)    蔥抓餅以煎蛋餅方式即可，約3分鐘。(煎餅無需放油哦！)
蒸： 放入電鍋，以近一碗水的水量烹調即可，約10分鐘。
烤： 直接放入烤箱調至220度左右，約烤7分鍾即可。
秋冬系列: 加500cc的水至沸騰再滾兩、三分鍾即可。

炸： 油溫約160度炸約3~4分鍾即可撈起。
（以上食品烹調皆無需退冰）


 
營業處電話：(02)2203-5739 　傳真專線：(02)2203-5729 　地址：台北縣新莊市新樹路72-1號

營業時間：一至日:早上九點至晚上七點　

全年無休（特定假日除外）會提前公佈於網誌上    可直接留言或來電訂購哦

一元水餃本舖網址 http://www.wretch.cc/blog/skin89926080
轉帳帳號( 遠東銀行:805　帳號：0260010-0008176　戶名：育遠股份有限公司

以上任搭滿1000元免運費送到家
